Onze buns bevatten geen bewaarmiddelen
of toegevoegde suikers.

Na het bakken binnen de 2 dagen verbruiken.
Bewaar je gebakken buns op het aanrecht. Niet afdekken of
in de koelkast bewaren. In de zak van aankoop kan je de
gebakken Buns ingevroren bewaren zonder smaak of
kwaliteitsverlies tot 3 maand.

De dag zelf het lekkerst, dag 2 en 3 -> zie oven.
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Ontdooien op het aanrecht of in de microgolf
3 & 4 min met de ontdooistand.

Vanaf dag 2 of na het invriezen is de korst van je Bun
zacht. Dit is normaal! Heb je graag een krokant korstje?
Plaats je bun dan 2 & 3 min. in de oven op 180° of in de
broodrooster.
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Ingrediénten & voedingswaarden Inspiratie, avonturen en nieuwtjes
zie Bunmixen webshop vind je op onze Insta-pagina
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Our buns contain no preservatives
and/or added sugars!

Consume within 2 days after baking.

Store your baked buns at room temperature. Do not cover or
refrigerate them. You can freeze the baked buns in their
original packaging for up to 3 months without any loss of

taste or quality.
Best enjoyed on the day of baking —
for day 2 and 3, see oven instructions below.
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To defrost, leave at room temperature or use the
defrost setting on your microwave for 3 to 4 minutes.

From day 2 or after freezing, the crust of your bun may be
soft — this is completely normall Prefer a crispy crust?
Simply pop your bun in the oven at 180°C (350°F)
for 2 to 3 minutes or toast it in a toaster.
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Ingredients & nutritional values: For inspiration, adventures, and updates,
see Bunmixen webshop check out our Instagram page.
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Nos buns ne contiennent ni conservateurs
ni sucres ajoutés !

A consommer dans les 2 jours aprés la cuisson.
Conservez vos buns cuits & température ambiante. Ne les
couvrez pas et ne les mettez pas au réfrigérateur. Vous
pouvez congeler les buns cuits dans leur sachet d'origine
jusqu’'a 3 mois sans perte de godt ni de qualité.
Meilleurs le jour méme — pour les jours 2 et 3, voir
instructions pour le four.

Décongelez & température ambiante ou au
micro-ondes pendant 3 & 4 minutes avec la fonction
décongélation.
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Dés le deuxieme jour ou aprés congélation, la crotte de
votre bun sera molle. C'est tout & fait normal !
Vous préférez une croiite croustillante? Passez alors votre
bun 2 & 3 minutes au four a 180°C ou dans le grille-pain.
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Ingredients & nutritional values: For inspiration, adventures, and updates,
see Bunmixen webshop check out our Instagram page.




